
GLI ANTIPASTI
Busca la quaglia! 1 3 5 6 7 9								        15 €	
Variazione di quaglia (foie gras fritto, coscia arrosto, coscia fritta, petto marinato e grigliato)

Il fagiolino magico 7 8 12 								        12 €
Insalata di fagiolini

Risalendo la corrente 4 6 11 12								        16 €
Salmoni marinati alla giapponese e norvegese, verdure pickle, 
cipolla rossa in agrodolce e salsa yogurt al lime

I PRIMI
La terra e il mare 1 2 8 9 12 !								        18 €
Linguina con tartare di gambero, burrata e granella di pistacchio

Il salto 1 9 12 !										          14 €
Strigoli al ragù di quaglia e scarola scottata con grué di cacao

Lo scrigno di funghi 1 3 7 9							       	 16 €
Raviolo di funghi del Cadore e ricotta con burro, nocciola e salvia croccante 

I SECONDI
Non è un tagliata 9 12								        	 24 €
Tagliata di agnello o filetto manzo, demi-glace ai frutti rossi, patate fondenti e bietola ripassata

50 sfumature di trota 4 7								        22 €
Trota salmonata su crema di spinaci e cipollotto estivo glassato 

La via della seta pt. II									         18 €
Tofu impanato e fritto, broccoli e purea di patate alla paprika 

I DESSERT
Lingotto del Boite 1 7 8								        	 8 €

Amanita del Boite 1 7 8								        	 8 €

MENÙ À LA CARTE

I piatti segnati con il punto esclamativo ( ! ) sono disponibili anche senza glutine su richiesta



STARTERS
Catch the quail! 1 3 5 6 7 9								        15 €	
Quail variations (fried foie gras, roasted thigh, fried thigh, marinated grilled breast)

The magic bean 7 8 12 									         12 €
Green beans salad

Upstream delight 4 6 11 12								        16 €
Marinated salmons Japan-style and Norway-style, pickled vegetables, 
sweet and sour red onion, and lime flavored yogurt sauce

FIRST COURSES
Earth and sea 1 2 8 9 12 !									         18 €
Linguina (pasta) with shrimps tartare, burrata, and pistachio grains 

Jumpy 1 9 12 !										          14 €
Strigoli (pasta) with quail ragout, sauteed escarole, cocoa nibs 

The mushroom chest 1 3 7 9								        16 €
Cadore’s mushrooms and ricotta ravioli with butter, hazelnut, and crunchy sage 

MAIN COURSES
Don’t just cut it 9 12									         24 €
Sliced lamb or beef fillet, red berries demi-glace,fondant potatoes, sauteed chards

50 shades of trout 4 7									         22 €
Salmon trout on spinach cream with glazed summer green onion

Silk road - part II									         18 €
Fried tofu, broccoli and paprika flavoured potato puree

DESSERTS
Boite’s ingot 1 7 8									         8 €

Boite’s Amanita mushroom 1 7 8							       8 €

MENÙ À LA CARTE

Dishes marked with an esclamation mark ( ! ) are available as a gluten free option, upon request


